Tintenfisch ist gar
nicht so schlimm

Adventstiirchen-Aktion im Restaurant La Vie mit Nikolaus

jel OSNABRUCK. Ob ein
Drei-Sterne-Koch sehr viel
Geld besitze, wollte Max (8)
von Thomas Biithner wissen.
,Nein, besitzt man nicht",
machte der Chef des Restau-
rants ,La Vie® klar. Und
meinte schmunzelnd: ,Wenn
man fiir Geld arbeitet, wird
man Klempner.“

Nachdem solche Fragen
gleich zu Anfang beim Ka-
kaotrinken dafiir gesorgt hat-
ten, dass das Eis zwischen
dem berithmten Gastgeber
und seinen jungen Giisten ge-
brochen war, nahm in dem
Feinschmecker-Restaurant
in der Osnabriicker Altstadt
eine ziemlich vergniigte Ad-
ventstiirchen-Aktion ihren
Lauf. Thomas Bithner hatte
bei der Aktion unserer Zei-
tung erneut zwolf Kinder in
sein Haus eingeladen.

Wie in den beiden Vorjah-
ren stand wieder ein ,, Festival
fiir die Sinne“ auf dem Pro-
gramm, bei dem acht Aufga-
ben wie das Erkennen von
Lebensmitteln durch Rie-
chen, Fiihlen oder Schme-
cken gelost werden mussten.
Wer wollte, durfte sich aufier-
dem noch an eine Mutprobe
wagen: Es musste ein Tinten-
fisch beriihrt oder hochgeho-
ben werden, und dann ging
es noch darum, seine Hand in
einen verdeckten Behilter zu
stecken und darin in einer
gelartigen Masse  Kkleine
Kirschtomaten richtig zu er-
tasten. Max und Finje waren
die Ersten, die sich an die
Mutprobe wagten. Nachdem
sie den Oktopus erst nur mit

Jeden Tag ein
Tilirchen

Selfie mit Nikolaus und Thomas Biihner: Max hatte sich
ein solches Bild gewlnscht — der Geschenkebringer und der

Sternekoch machen gerne mit.

einem Finger beriihrt hatten,
griffen sie schliefdlich zu und
hoben das Tier beherzt hoch.
»Der Tintenfisch ist gar nicht
so schlimm®, meinte Max.
»Aber die Masse in dem Be-
hilter fithlt sich glibberig
an®, erginzte Finje.

Zu den weiteren Aufgaben
gehorte es beispielsweise, ei-
ne Khaki, eine Petersilien-
wurzel und eine Sufikartoffel
richtig zu erkennen. Als fast
alle Kinder die Frucht, die
Wurzel und die Knolle kor-
rekt benannten, staunte Biih-
ner. ,Dabei wart ihr richtig
gut, dariiber freue ich mich®,
meinteer.

Auch beim Riechen wur-
den Vanille, Zitrone und
Knoblauch von den meisten
Kindern korrekt erkannt, und
es gelang den meisten, Wal-
niisse und Reis richtig zu er-
tasten - nur die Zimtstangen
wurden von einigen zunéchst
fiir Vanilleschoten gehalten.

Auf Wunsch von Bithner
wartete bei dem Nachmittag
noch eine besondere Uberra-
schung auf die Midchen und
Jungen: Weil es ja der 6. De-
zember war, so sein Gedanke,
sollten die Kinder im La Vie
auch den Nikolaus treffen.
Mit der Unterstiitzung unse-
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rer Zeitung und von Her-
mann Haarmann, dem Pres-
sesprecher des Bistums Os-
nabriick, gelang es, Johannes
Siebenmorgen, den ,Chef*-
Nikolaus der Katholischen
Hochschulgemeinde Osna-
brick (KHG), ins La Vie zu
holen. Die KHG vermittelt in
Osnabriick Nikolausbesuche,
die seit drei Jahren nur noch
am 6. Dezember und nicht
mehr wie frither iiber einen
lingeren Zeitraum gemacht
werden.

Als der Nikolaus dazu-
stief, luden ihn die Kinder
und Thomas Biihner ein, sich
erst einmal zu ihnen an die
schon gedeckte Tafel im ,,Pop
up“-Restaurant ,Tasty Kit-
chen® zu setzen, das sie in Be-
schlag genommen hatten.
»Du siehst nimlich hungrig
aus“, meinte ein Junge. Sie-
benmorgen trug schliefilich
eine Geschichte aus dem Le-
ben des ,echten” Nikolaus
vor. Schliefdlich wurde noch
gemeinsam das Lied ,,In der
Weihnachtsbickerei” gesun-
gen, und ganz zum Schluss
gab es sogar noch kleine Ge-
schenke fiir die Kinder.
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